                           IV Kiermasz „Wina i Sery” 2013

Program towarzyszący kiermaszowi 

                                        Zdrowe produkty z Polski 

                                                           21 czerwiec 2013 

           10.00   Otwarcie Kiermaszu – omówienie programu

           12.00   Fenomen serów Korycińskich – Jerzy Szamreto

           13.00   Polska tradycja miodów pitnych  - Waldemar Badeński „Nektar”  

           13.30   Polskie likiery – tradycja i współczesność – Rafał Dziliński „Longinus”

           14.00  Kaszubskie tradycyjne potrawy z sera -  Genowefa Kramek  Gmina Choczewo

           15.00   Piwo miodowe i miody pitne – mazurskie tradycje – Joanna Lachowicz

           16.00   Polskie oleje tłoczone na zimno – Beata Peksa „Semko”  ze Śmiłowa 

           16.30  Prezentacja oferty turystycznej  gminy i miasta Pucka oraz  Wejherowa

           17.00  Fenomen likierów benedyktyńskich - Krzysztof Ostrzyżek „Bene” z Lubinia

           17.30  Ekologiczne oleje  tłoczone na zimno – Jacek Polachowski „Cameleon”

           18.00  Odkrywamy polskie wina  – Bartosz Mazurczak „Bestore” Poznań 

           18.30  Sekret tradycyjnych wędlin z kaczki  i gęsi – Kazimierz Drozd ”Kedam”

           20.00   Zakończenie Kiermaszu

Ekologiczne wina i sery – prezentacje

22 czerwiec 2013

         
10:00  Otwarcie kiermaszu – omówienie programu 

         
13:00  Historia i teraźniejszość ruchu Slow Food w Polsce i na świecie  - Wojciech   

                       Radtke, szef Convivium Trójmiejskiego Slow Food Polska

           13.30  - 16.30  W przerwach oprawa muzyczna w wykonaniu wirtuozów akordeonu 

14.00 Wina ekologiczne i biodynamiczne z Południa Francji – Marc Petit, właściciel 

           restauracji Cyrano & Roxane w Sopocie 

15:00  Sprawiedliwy Handel, a ochrona praw człowieka w rolnictwie – Tadeusz    

           Makulski, prezes zarządu Polskiego Stowarzyszenia Sprawiedliwego Handlu w 

           Gdańsku

         
16:00  Wina biodynamiczne -„czary  mary” czy poważna alternatywa dla win 

                       tradycyjnych – Witold Makowski, właściciel sklepu ”Oliwa i wino”

         
16:30  Wyjątkowość owczych serów ekologicznych – na przykładzie serów z 

                       Ranczo ”Frontiera”- Rusłan Kozynko, znany serowar i właściciel Rancza

         
17:00  Fenomen polskich serów zagrodowych, czyli powrót do źródeł – Tomasz 

                       Strubiński – serowar i właściciel gospodarstwa „Kaszubska Koza” 

         
18:00  Hiszpania w wersji eco: wina z regionów Priorat i Jumilia -   Katarzyna  

                       Kostro- Gostomska , importer win, współwłaściciel „Rio del Vino”

           18:30  Sery z certyfikatami: wpływ hodowli na jakość serów – Witold Misztal, 

           kierownik sklepu Cyrano ”Wina i Sery” w Gdyni Orłowie           

            20.00  Zakończenie Kiermaszu

                                   Dzień Bułgarii  i Gruzji

                                                           23 czerwiec 2013 

        10.00  Otwarcie Kiermaszu i omówienie programu 

        13.00  Podróż po  pięciu bułgarskich winiarskich strefach – Kolio Hristov Tzanev 

        13.30  Rozpoczęcie  degustacji win bułgarskich         

        14.00  Live cookinng show : Co to jest sałatka szkopska  po bułgarsku”– pokaz i 

                  degustacja

        14.30 Bałkańskie smaki, przegląd serów: sery owcze- ser sirene i kaszkawal , sery kozie, 

                  krowie i bawole – Kolio Hristov Tzanev

        15.00  Live cooking show „Bułgarskie danie wegetariańskie : Syrene po szopsku” – pokaz 

                   i  degustacja

        15.55  Zakończenie degustacji win i serów bułgarskich 

        16.00   Kultura i zwyczaje kulinarne Gruzji  –  Giorgi Beżnaszwili

        16.30   Podróż po siedmiu najważniejszych  winnicach Gruzji, fenomen win Marani –  

                   znanych na całym  świecie z niepowtarzalnych i złożonych smaków  -  Ivan 

                   Makhniashvili

        17.00   Degustacja win gruzińskich      

        18.30   Koncert muzyki gruzińskiej   - Giorgi Beżnaszwil

        19.30  Zakończenie degustacji win 

        20.00   Zakończenie Kiermaszu

